Kookervaring met de “School CooKit”

Benodigdheden:

Gewone CooKit:

· Kleine CooKit (40,5 breed x 30 Hoog) (op schaal zie originele afmetingen op website)

· Pan max 4 liter

· Braadzak (Blokker)

School CooKit:

Kleine CooKit (40,5 breed x 30 Hoog) (op schaal zie originele afmetingen op website)

· Zwart geverfde blikje (bv van 4 schijven ananas) 

of 

· Klein zwart geverfd jampotje

· Afgedekt met zwart geverfde deksel; van bijv literpot HAK

· Braadzak (Blokker)

Voedsel:

Heel kleine stukjes aardappel

Heel kleine stukjes tomaat

Kleine stukjes ui

Beetje olijfolie

Zout en peper en eventueel wat kruiden.

Kooktijd 

(ons experiment: wat nevelig en veel wind) 

Gedurende 3 uur zowel gewone CooKit als kleinere SchoolCooKit

	Datum
	Weer
	Voedsel
	Tijdsduur
	resultaat
	bijzonderheden

	19-4-2009
	Wat nevelig

Weinig wind
	Rijst 2,25 kop op 4 kop water en zout
	Van 10.45 tot 15 uur
	Bijna geheel rauw
	CooKit op de grond, iets schaduw

	19-4
	idem
	ei zonder schil in een glas in zwarte pan
	11.00 tot 16.00 uur
	mooi niet te hard ei
	

	19-4
	idem
	ei zonder schil in een blikje in zwarte pan
	11.00 tot 16.00 uur
	mooi niet te hard ei
	

	21-4
	Heldere zon
	Rijst 2 kop en 2,5 kop water met zout
	11.15 tot 15.00
	1 vaste massa in centrum ook nog enkele harde korrel
	In HAK pot

	21-4
	Heldere zon
	Rijst 2 kop en 2,5 kop water met zout
	11.15 tot 15.00
	Veel harde korrels tussen gare wat plakkerige rijst
	

	23-4
	Wat nevelig veel wind
	Piepkleine stukjes aardappel. Tomaat en ui met eetlepel olijfolie en zout en peper (geen water)
	10.30 tot 13.30
	Alle resultaten lekker en gaar 


	In zowel pan, HAKpot als kleine CooKit met jampot en blikje in braadzak

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


